fintipasti

1. Bruachetta
3 Gebratene ‘Weifbrot Scheiben mit Tomatenwiirfeln und ‘Parmesan
7,50

2. Peperoni grigliati
Gegrillte ‘Peperoni und Oliven in finoblauch
7,50

3. Carpaccic di Cipriani
‘Rohe Rinderfiletacheiben, mit ‘Rucola, Champignonacheiben, Cipriani Sauce und Parmesan
15,60

4. Gamberi marinati alla griglia
Marinierte und gegrillte Garnelenspiefe auf einem Rucolabett
13,60

5. fintipasti Misti
Gemiachte Vorapeisenplatte mit mediterranem Gemiise, Parmaaschinken, Salsiccia, ‘Parmesan & fllioli
17,50

6. Hausgemachtes Pizzabrot mit Oreganc
6,50

Zuppa

20. Zuppa di Parmigianc
‘Parmesan- Cremesuppe, mit Zwiebeln und ‘Parmesanchip
8,00

21. Minestrone
Mediterrane Gemiisesuppe, mit flubergine, Zucchini, ‘Paprika und Zwiebeln
8,00

22. Crema. di Pomodoro
Truchtige Tomatencremesuppe mit ‘Basilikum
7,50

23. Zuppa di Porcini
Steinpilz- Sahnesuppe mit Schalotten und HKarteffeln
8,00



Insalata

30. Insalata Caprese
Tomaten- Mozzarella- Salat, mit Basilikum und Aceto Balsamico
790

31. Tnaalata Mista
Gemiachter bunter Salat mit Tomaten, Gurke, Zwiebeln und Paprika
8,90

32. lnsalata ,, Terra’
Gemiachter bunter Salat mit Tomaten, Zwiebeln, ‘Paprika, Oliven, ‘Rucola, Héihnchenbruststreifen und.
Champignona
14,90

33. Insalata. ,,Mare*
Gemiachter bunter Salat mit Meeresfriichten in finoblauch- ‘Weifweinsauce abgeldacht, ‘Pinienkernen und
Zwiebeln
16,90

{ille Salate werden mit unserem hausgemachten Vinaigrette & Brot gereicht

Bambini

40. Rigatoni 1defix
‘Rigatoni in Tomatensauce
7,50

H1. Pizza Miraculin
Tleine Salami oder Schinkenpizza ( 20em )
0,50

42. fsterix Teller

hartoffelpuffer mit ‘Hausgemachten fipfelmua
4,90

43. Obelix Teller
Tleines paniertes Schuweineschnitzel mit Kartoffeln und Salat
9,60



60. Spaghetti alla. Genovese
mit, Basilikumpesto;

%irachtomaten und Parmesan

11,50

62. Rigatoni all arrabiata
in pikanter Tomatensauce, mit Chili,
Zwiebeln & hinoblauch

12,60

64. Tagliatelle al Gorgonzola
‘Bandnudeln mit Schweinefiletspitzen,
Champignona in Gorgonzola-Sahnesauce
14,60

66. Rigatoni Frutti di Mare
mit marinierten Meeresfriichten in
Tomatensauce

16,60

68. Tagliolini rossi cipolline e
strisce di manzo

‘Rote ‘Bandnudeln mit ‘Rinderfiletstreifen, in
Weipwein-Marasala-Sauce

17,50

70. Tortellini al Forno

Gefiilite Teigtaschen mit Brokkoli und
‘hochachinken in Sahnesauce,
iiberbacken mit Gouda

12,90

(2. Cannelloni Ricotta e Spinaci
Nudelteigrollen gefiillt mit Spinat und %dise,
in Sahnesauce iiberbacken mit Gouda
12,90

51. Spaghetti Bologna
in Hackfleisch- Tomatenaauce
12,60

63. Tagliatelle verdi al Salmone
Griine ‘Bandnudeln mit

lachs und ‘Blattspinat in Sahnesauce
16,50

65. Tagliolini con Scampi
Schwarze ‘Bandnudeln, mit Scampi und

9achs in Kincblauch- Tomatenaauce
16,50

67. Tris di Pasta

Dreierlei Pasta mit Schuveinefiletspitzen,
mediterranem Gemise in Tomaten-Sahnesauce
16,50

Al Forno

71. 1asagne Bolognese
Nudelplatten geschichtet mit ‘Hackfleisch-
Tomatensauce und Mozzarella itberbacken
12,90

(3. Rigatoni al Forne

Mit ‘Hackfleisch- Tomatenaauce, Schinken
Champignons und ‘Parmesan itberbacken
12,90



Hausgemachte Gnocchi / Triangolo

80. Basilico e Pancetta
Mit Réiucherapeck, Tomaten,
Basilikum und Parmesan
11,90

82. Con Pesto- e Scampi
in Pesto-Sahnaauce & Shrimpa
14,90

90. Salmone con

verduwre mediterranee

Tachsfilet im Thymian-Honig-Senfmantel
awf mediterranem Gemiise
23,90

92. Filetto di lucioperca

con zucchine

Zanderfilet auf gegrillilem Zucchinigemiise mit
‘Barlauchpesto und marinierten Tomaten
25,90

100. Petto di pollo al limone
‘Hithnchenbruatfilet in Zitronen-Sahnesauce,
dazu Salat

18,90

81. Gorgonzola ficrentina
Mit Blattspinat in
Tinoblauch- Sahnesauce

83. Triangolo con porcini
Teigtaschen mit einer Mohn-Triiffel-Ricotta- Fiillung,
mit Steinpilzen auf Salbei-Bultersauce

91. Grigliata mista di pesce
Gegrillte Fiachplatte, bestehend aus Zander,

9achs, Rotbarach und Garnelen,
dazu Zitronen- Thymianbulter & Salat

101. Petto di pollo alla mozzarella
‘Hithnchenbruatfilet mit Schinken und.
‘Mozzarella itberbacken,

in Tomatensauce und gebratenem Brokkoli
21,90

{ls Beilage wéhlbar : Salat / Rosmarinkartoffeln / Pasta / Gnocchi



Carne

110. Filetto di Maiale arte toscana
Mit Mangold gefiillies Schuveinefilet im Speckmantel, dazu Tomaten- Mozzarellasauce, ‘Basilikum und
flubergine
21,90

111. Filetto di Maiale al pepe
Schweinemedaillona in ‘Weisswein-Pfeffersauce, mit gebratenen Zwiebeln
21,90

112. Bistecca ai ferri
Gegrilltes ‘Rumpateak mit Kréuterbutter auf einem Salatbett
23,90

113. Bistecca Gorgonzola
Rumpsteak mit frischen Champignons und Gorgonzolasauce
25,90

114. Filetto di Manzo Zucchine
Rinderfilet auf einem Zucchini- ‘Rucalabett, mit Kirschtomaten
30,90

115. Filetto di manzo al barole
Rinderfilet in ‘Barolo- ‘Rotweinsauce, dazu griine ‘Bohnen im ‘Parmaschinkenmantel
32,90

116. Filetto- di.fignelle-con porcini
Tamumjilet mit Steinpilzen und Pinienkernen, in finoblauch- Sahnesauce
28,90

117. Filetto- di fignelle-con Paprica

Gegrilltes Tamm/ilet mit Minz-Petersilien ‘Butter und ‘Paprikagemiise
28,90

1l Beilage wahlbar : Salat / Rosmarinkartoffeln / Pasta / Gnocchi



Pizza

130. Pizza Margherita

Tomatenaauce und Kdse
9,50

131. Pizza Salame
Tomatenaauce, hdse und Salami
11,50

132. Pizza Caprese

Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten & Basilikum
12,50

133. Pizza Prosciutto con Funghi
Tomatensauce, tdase, Schinken und Champignona
12,60

134. Pizza Calzone
Zusammengeklappte Pizza, Tomatensauce, Salami, Schinken, Champignons und fése
13,60

135. Pizza Vegetale
Tomatensauce, Brokkoli, ‘Paprika, Champignons, Tomaten und tése
13,50

136. Pizza Diawole
Tomatensauce, ‘Pepperoncino; acharfe Salami, ‘Pfefferachoten und Tése
12,50

137. Pizza Quattre Stagioni
Tomatenaauce, Schinken, Champignons, Salami, Pfefferachoten, Oliven und hdse
13,60

138. Pizza Rucola
Tomatenaauce, ‘Parmaschinken, ‘Rucola und Parmesan
15,50

Auf ‘Wunach sind alle Pizzen auch in klein, 20cm, servierbar. ( - 2,60€ )
Bei Sonderwiinachen berechnen wir pro Zutat + 1,50€



	4. Gamberi marinati alla griglia
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